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Techniques de laboratoire 
INTER 
Formation adaptée 
 à l'industrie 
 au laboratoire 
 à l'administration 
 au secteur recherche 

 

Contexte 
Réorganisation de service, changement de fonction, évolution de carrière, réponse aux exigences de formation du 
personnel dans le cadre de l'accréditation de votre laboratoire.  
Public 
Personnel des laboratoires de microbiologie (laboratoires de contrôle des industries agroalimentaires, laboratoires 
d'analyses vétérinaires...).  
Objectif global 
Former aux techniques de base en laboratoire de microbiologie.  
Objectifs opérationnels 
Etre sensibilisé au monde microbien et connaître les principes des méthodes microbiologiques. 
Travailler en condition d'asepsie. 
Réaliser des dénombrements bactériens, des isolements et des repiquages.  
Contenu 

Présentation du monde microbien (bactéries, moisissures, levures). 
Structure de la cellule bactérienne. Croissance bactérienne. 
Milieux de culture : composition et principe de lecture. 
Techniques de stérilisation. 
Analyse microbiologique des aliments. 
Hygiène et sécurité au laboratoire. 
Nombreux travaux pratiques 
Manipulations aseptiques, techniques de coloration, techniques d'isolement, de repiquage et d'orientation de 
diagnostic. 
Techniques de dénombrement.  
Intervenants 
Consultants formateurs de l'Institut Pasteur de Lille.  

Méthodes pédagogiques 
Théorie : 30% 
Travaux pratiques : 70%. 
Exposés théoriques suivis de discussions. 
Expériences de professionnels. 
Travaux pratiques et démonstrations. 
Supports de cours. 
Attestation de formation.  

 

 

 

LES FORMATIONS SECURITE ALIMENTAIRE 

 
La sécurité alimentaire est une priorité de santé publique et un enjeu économique 
majeur. Elle implique tout au long de la filière de production la maîtrise des 
contaminations biologiques, chimiques et physiques. Que vous soyez acteur de la 
restauration, de la distribution, de l’industrie agroalimentaire, des laboratoires de 
contrôle des aliments, l’Institut Pasteur de Lille vous propose d’actualiser vos 
connaissances.  


